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ОПИСАНИЕ НА УРЕДА

РАБОТА С УРЕДА

ПОСТАВЯНЕ / СМЯНА НА БЪРКАЛКИТЕ И КУКИТЕ
1. Първо проверете дали миксера е изключен от контакта. Хванете миксера с едната ръка, а с 
другата поставете бъркалката в отвора. Натиснете и завъртете леко докато щракне и се заключи. 
Повторете същото и с другата бъркалка. Приставката с шайба да се поставя в левия отвор 
    (за някои модели).
2. Проверете регулатора на степените, дали е в позиция “0”. Включете миксера в контакта.
3. Подгответе количеството, което ще приготвяте. Поставете продуктите  в подходящ съд, достатъчно 
дълбок за да не излезе сместа отвън.
4. Включете миксера, като завъртите бутона за регулиране на степените.
5. Изберете подходящата за случая степен от “1” до “5”.
6. Когато свършите работа с миксера, върнете бутона на степените в позиция “0”.
7. Изключете уреда от захранващата мрежа. 
8. Освободете бъркалките или куките, като натиснете освобождаващия бутон.
    Извадете освободените бъркалки.

РЕЖИМИ НА РАБОТА И ВИДОВЕ ПРОДУКТИ

1-ва степен: Разбъркване
Използвайте тази скорост при започване на работа с миксера и за бавно разбъркване, когато 
разбърквате сухи съставки. Подходяща за обемни и сухи продукти като брашно, масло, и т.н.
2-ра степен: Смесване
Използвайте тази скорост при смесване на сухи и течни съставки. Подходяща за смесване на 
течни съставки за сосове и дресинг .
3-та степен: Миксиране
Използвайте тази скорост за правене на смеси за кексове, сладкиши, панировки и сосове. 
4-та степен: Разбиване
Използвайте тази скорост за разбиване на сметана, масло, яйца, кремове. 
5-та степен: Биене
Използвайте тази скорост за биене на белтъци, картофено пюре, глазура, смесване на маслени 
кремове, сметана и др. 

ПРЕПОРЪЧИТЕЛНИ КОЛИЧЕСТВА НА ПРОДУКТИТЕ ПРИ РАБОТА
 

куки за тесто количество продължителност

тесто за хляб (с мая) 0.500 кг. 5 мин.

Важно! Препоръчва се да започнете работа на  степен (1) за 30 сек., след което може да 
продължите на максимална скорост
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бъркалки за разбиване количество продължителност

Смес за гофрети, палачинки около 0.750 кг. 3 мин.

Фини сосове, кремове около 0.750 кг. 3 мин.

Майонеза макс. 3 яйца 5 мин.

Картофено пюре около 0.750 кг. 3 мин.

Плътни кремове за торта и кекс около 0.500 кг. 5 мин.

Яйчен белтък на сняг макс. 5 яйца 3 мин.

Смес за кекс и блат за торта около 0.750 кг. 3 мин.

ПОЧИСТВАНЕ, СЪХРАНЕНИЕ И ПОДРЪЖКА НА УРЕДА 
• Не потапяйте уреда във вода. Пазете го далеч от съдове с вода, душове и други. 
   Не позволявайте вода или друга  течност да проникне в тялото на уреда.
• Изключете уреда от контакта, като дърпате за щепсела. Никога не изключвайте уреда, като 
дърпате захранващия кабел.
• Оставете уреда да се охлади напълно, преди да го почиствате. 
• Избършете всички остатъци от храна или мазнини от тялото на уреда с кухненска хартия. Може 
да използвате леко влажна кърпа.
• Пазете уреда от прах и мазнини. Почиствайте редовно от прах вентилационните му отвори.
• Преди работа с уреда, всички части на уреда трябва да са сухи.
• Не използвайте силни абразивни или алкохолни препарати. Никога не потапяйте и не обливайте 
корпуса с вода.
• Никога не подменяйте части на уреда. Винаги се обръщайте към оторизирания технически 
сервиз или към квалифициран електротехник.
• Никога не навивайте захранващия кабел плътно около уреда. Може да бъде повреден в точката 
на влизане в уреда, което може да предизвика инцидент и нараняване.
• Проверявайте често кабела за повреди или нарушаване на изолационното му покритие.
• Съхранявайте уреда на сухо място. Пазете уреда от деца. Не изпускайте уреда.
• Съхранявайте уреда в оригиналната му опаковка.
• Запазете опаковката, инструкцията за употреба, гаранционната карта.
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dough hooks capacity duration

Yeasi dough 0.500 kg 5 min.

Remind:Prevent the flour entering the machine, please work for 30 seconds in 1 level first.
Select max. speed (level 5 - High Speed)

Beaters capacity duration

Batters for waffles, pancakes, etc Approx. 0.750 kg 3 min.

Thin sauces, creams and soups Approx. 0.750 kg 3 min.

Mayonnaise Max. 3 eggs yolks 5 min.

Mash potatoes Max. 0.750 kg 3 min.

Whipping cream Max. 0.500 kg 5 min.

Whisking egg whites Max.. 5 eggs 3 min.

Cake mixture Approx. 0.750 kg 3 min.

CLEANING AND MAINTANANCE

1. Unplug the appliance.
2. Clean the body of the appliance using only a damp cloth.
3. Clean the beaters and dough hooks under running water or in the dishwasher. Rinse and dry.
4. On completion of using your appliance it is strongly recommended that you clean the accessories.    
    Preventing bath drying out of the residue food.
    Making cleaning easier, and the possibility of bacterial growth.
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• Σκουπίστε όλα τα τρόφιμα ή τα υπολείμματα λίπους από το σώμα της συσκευής με χαρτί κουζίνας. Μπορείτε 
να χρησιμοποιήσετε ένα ελαφρώς βρεγμένο πανί.
• Φυλάξτε τη συσκευή από τη σκόνη και το λίπος. Καθαρίστε τα ανοίγματα σκόνης από τη σκόνη.
• Πλύνετε το εξάρτημα με ζεστού νερού ή απορρυπαντικό ως συνηθισμένα οικιακά σκεύη. Στεγνώστε τα καλά.
• Πριν από την εργασία με τη συσκευή, όλα τα μέρη της συσκευής πρέπει να είναι στεγνά.
• Μη χρησιμοποιείτε ισχυρά λειαντικά ή αλκοολούχα απορρυπαντικά. Ποτέ μην βυθίζετε ή χύνετε το σώμα 
της συσκευής με νερό.
• Ποτέ μην αντικαθιστάτε τα τμήματα της συσκευής. Πάντα επικοινωνήστε με έναν εξουσιοδοτημένο τεχνικό 
ή εξειδικευμένο ηλεκτρολόγο.
• Μην τυλίγετε ποτέ το καλώδιο τροφοδοσίας γύρω από τη μονάδα. Μπορεί να καταστραφεί στο σημείο 
εισόδου στη συσκευή, κάτι που μπορεί να προκαλέσει ατύχημα και τραυματισμό.
• Ελέγχετε συχνά το καλώδιο για ζημιές ή βλάβες στη μόνωση.
• Αποθηκεύστε τη συσκευή σε στεγνό μέρος. Κρατήστε τη συσκευή μακριά από τα παιδιά. Μην πετάτε τη 
συσκευή.
• Φυλάξτε τη συσκευή στην πρότυπη της συσκευασία.
• Φυλάξτε τη συσκευασία, το εγχειρίδιο οδηγιών, την κάρτα εγγύησης.
Αυτό το σύμβολο σημαίνει ότι το προϊόν δεν πρέπει να απορρίπτεται μαζί με άλλα οικιακά απορρίμματα, 
προκειμένου να αποφεύγεται η ρύπανση του περιβάλλοντος και οι τραυματισμοί των ανθρώπων. Προωθήστε 
τη συσκευή σε ειδικό σημείο ανακύκλωσης.

ζυμωτήρες χωρητικότητα διάρκεια

Ζύμη ζύμης 0.500 kg 5 λεπτά

αβγοδάρτες χωρητικότητα διάρκεια

Μπάτερ για βάφλες, τηγανίτες κ.λπ. Περίπου. 0.750 kg 3 λεπτά.

Λεπτές σάλτσες, κρέμες και σούπες Περίπου. 0.750 kg 3 λεπτά.

Μαγιονέζα μέγιστο όριο. 3 κρόκους 
αυγών 5 λεπτά.

Πατάτες πουρέ μέγιστο όριο. 0.750 kg 3 λεπτά.

Κρέμα γάλακτος μέγιστο όριο. 0.500 kg 5 λεπτά.

Χτυπάμε ασπράδια αυγών μέγιστο όριο.. 5 αυγά 3 λεπτά.

Μίγμα κέικ Περίπου. 0.750 kg 3 λεπτά.

 Αυτό το σύμβολο σημαίνει ότι το προϊόν δεν πρέπει να πεταχτεί μαζί με 
άλλα οικιακά απορρίμματα προκειμένου να αποφευχθεί η ρύπανση του 
περιβάλλοντος και τραυματισμό ανθρώπων. Παραδώστε τη συσκευή σε ένα 
εξειδικευμένο σημείο για ανακύκλωση.

Είδος: ΜΊΞΕΡ; Μοντέλο: EK-9122
Εισαγωγέας: Top Tronix Ltd .; UIC αρ. 130985327
Βουλγαρία; Σοφία, οδός «Π. Παναγιότοφ» αρ.12, Αποθήκη 26 
Για τις επαφές: τηλ. (02) 936 07 89; (02) 936 00 54, (088) 566 70 15 
e-mail: elekom.bg@abv.bg, ιστοσελίδα: www.elekom.bg


